
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man inte 
vill att kvällen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och vällagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi vill förmedla

 i vårt vardagsrum, hemma hos hornsbergsstrand.

vill du veta vårt framgångstips vill du veta vårt framgångstips 
till en trevlig kväll? starta med en skål nötter, 
oliver eller chips tillsammans med en
sangria eller ett glas cava.

välj mellan en kanna 
cavasangria 
röd sangria 

ett glas cavaett glas cava
(Torre Oria Cava Brut)



ATT DRICKA

alkoholfritt

I KYLARNA HITTAR VI,
ÖL PÅ BESÖK • DAGSPRIS

Mariestads export • 84kr (50CL, 5,3%)
Melleruds utmärkta pilsner • 79kr (33CL, 4,5%)
Daura damm • 79kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI) 
Gotlands bryggeri wisby stout • 89kr (33CL, 5,0%)

Heiniken • 79kr (33cl, 5,0%)Heiniken • 79kr (33cl, 5,0%)
Menabrea • 78kr (33cl, 4,8%)

SURÖL FRÅN ODD ISLAND, HALLON PASSION • 95kr (33CL, 4,2%)
NEW CASTLE BROWN ALE • 88kr (33CL, 4,7%)
A ship full of ipa • 84kr (33cl, 5,8%)

DUVEL BELGIAN STRONG BLOND • 95kr (33CL, 8,5%)
Briska cider päron • 69kr (33CL, 4,5%) 
strongbow cider • 75kr (33CL, 5,0%)strongbow cider • 75kr (33CL, 5,0%)

PÅ KRANEN,
Norrlands guld för 59 spänn! (40CL, 5,3%)
Från tjeckien har vi krusovice • 82kr (40CL, 5,0%)

Gotlands bryggeri sitting bulldog ipa • 89kr (40CL, 6,4%)

 alkoholfri ipa • 65kr (33CL)
 alkoholfri lager • 59kr (33CL)

 Vitt vin • 59kr 
 Rött vin • 59kr (glas)

 Briska Cider päron • 59kr (33CL)
 Mousserande • 59kr (glas)

 Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 35kr (33CL)  Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 35kr (33CL) 
hallon soda • 35kr (33CL)
 Loka, naturell• 35kr (33CL)

 juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 35kr



I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 89kr • på flaska: 374kr

Garofoli Verdicchio Castelli di Jesi Classico - Verdicchio, Italien
på glas: 109kr • på flaska: 459kr

Riesling by Thommy Hörner - Riesling, Tyskland
på glas: 122kr • på flaska: 511krpå glas: 122kr • på flaska: 511kr

Tierra Palms Chardonnay - Chardonnay, USA
på glas: 93kr • på flaska: 391kr

Wohlmuth Südsteiermark DAC - Sauvignon blanc, Österrike 
på glas: 115kr • på flaska: 483kr

Vita!

på vinhyllan

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 89kr • på flaska: 374kr

Miradou Rosé - Carignan, Caladoc, Syrah, Frankrike
på glas: 110kr • på flaska: 464kr

ROSÉ!

Torre Oria Cava Brut • på glas: 89kr, på flaska: 374kr
Piccini Prosecco • på glas: 89kr, på flaska: 374kr
Crémant de Bourgogne Blanc de Blanc • flaska: 573kr 
Philipponnat Réserve Perpétuelle Brut • flaska: 999kr (70 cl)

BUBBLIGT!



på vinhyllan
  

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - Syrah • på glas: 89kr. på flaska: 374kr

Bourgogne Pinot Noir Cuvée Edme - Pinot Noir,
flaska: 635kr

Vinea Crianza - Tempranillo, Garnacha, Spanien 
flaska: 501kr flaska: 501kr 

Côtes du Rhône Gentilhomme - 
Grenache,  Syrah, Mourvèdre, Frankrike
på glas: 102kr. på flaska: 432kr 

Edna Valley Vineyard Pinot Noir - Pinot Noir, USA
på glas: 133kr. på flaska: 562kr 

ECollezione Oro Chianti Riserva DOCG - 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, ItalienSangiovese, Cabernet Sauvignon, Italien

på flaska: 503kr 

Roberto Sarotto Langhe Nebbiolo DOC - Nebbiolo, Italien
på glas: 126kr. på flaska: 529kr 

Tierra Palms Zinfandel - 
Zinfandel, Teroldego, Petite Sirah, USA
på glas: 93kr. på flaska: 391kr 

Mineral - Carignan, Garnacha, SpanienMineral - Carignan, Garnacha, Spanien
flaska: 544kr 

Clos du Bois Cabernet Sauvignon - Cabernet Sauvignon, USA
flaska: 529kr 

Gaia Malbec Organic - Malbec, Argentina
flaska: 655kr 

Röda!



ATT STARTA MED
 Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 

för en perfekt början på din kväll

Vitlöksbröd (G/L/M) • 72kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Labneh-färskost med jalapenoshatta (G/L/M) • 92kr
Krämig färskost, färsk jalapeno, olivolja, 
rostade solrosfrön, vitlök & stekt toastbröd

Toast skagen (G/Ä) Toast skagen (G/Ä) • 108kr 
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med dillcrunch & rödlök

Okonomiyaki med misogravad lax (G/Ä) • 108kr
Bbq-sås, picklad morot, salladslök, 

misocrunch, färsk koriander & wasabimajonnäs

RåbiǇ på flankstek (L/M/Ä) • 112kr
TTartarkräm, pommes allumette, confiterad äggula,
rostade rödbetor, friterad kapris, rödlök & pecorino

Rostad rödbetstartar (VEG) (L/M/Ä) • 92kr
Tartarkräm, Pommes alumette, confiterad äggula,

friterad kapris, rödlök & pecorino

*tänk på att brödet går att få glutenfritt

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen, undrar du vart köttet vi serverar kommer ifrån? fråga oss gärna!



Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 169kr
Potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Chèvre gratinerad kycklingfilé (G/L/M/N) • 185kr
Rostade rotfrukter, chèvre, färskost, 
kataificrisp, pistagenötter & gastriquesås

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) • 195kr
Friterad potatis, rödvinssås, tartarkräm & syltad lök 

Dill & smörbakad torsk (G/L/M) • 230kr
Bakat med krispigt dill-& smörtäcke, potatispuré,
skaldjurssås toppad med fänkålssallad 

Hälfta hälfta (G/L/M/Ä) • 165kr
Devils chorizo, potatispuré, friterad potatis,
 skagenröra, sötstark senap, toppad med rostad lök skagenröra, sötstark senap, toppad med rostad lök

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 179kr
 Varmrökt sidfläsk, romansallad, caesardressing, tomat, 
lök, toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 189kr
  Romansallad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutonger

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg & kärlek



Okonomiyaki 
- japansk kålpannkaka -

Okonomiyaki med halloumi (VEG) (G/L/M/Ä) • 169kr
Friterad halloumi, bbq-sås, picklad morot, salladslök,
misocrunch, färsk koriander & srirachamajonnäs 

 Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 169kr
 Varmrökt fläsksida, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 
misocrunch, färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med räkor (G/Ä)Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 189kr
Handskalade räkor, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 
misocrunch, färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med misogravad lax (G/Ä) • 189kr
Bbq-sås, picklad morot, salladslök, 

misocrunch, färsk koriander & wasabimajonnäs

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

Vår tolkning av japansk streetfood



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

PASTA & RISOTTO
Det bästa från det italienska köket

Linguine med rödräka (G/L/M) • 210kr
Skaldjurssås, chili, vitlök toppad med 
handskalade räkor, crunch & parmesan

Tortiglioni spicy vodka (G/L/M) • 179k
 Chilibakad kycklinglårfilé, krämig vodkasås,

toppad med crunch & parmesan

Linguine med varmrökt sidfläsk (G/L/M) Linguine med varmrökt sidfläsk (G/L/M) • 179kr
Parmesansås, svartpeppar, Toppad med cruch & pecorino

Girasole parmigiana melanzane 
med rostad paprikasås (G/L/M/Ä) • 179kr

Färsk pasta, fylld med rostad auburgine, parmesan & mozzarella, 
spenat, tomat, toppad med pecorino & crunch

Citron & tomatrisotto
med nattbakad iberico karré (L/M) med nattbakad iberico karré (L/M) • 188kr
Krämig risotto med citron & tomat
toppad med gremolata & parmesan

Citron & tomatrisotto 
med friterad halloumi (L/M) • 185kr
Krämig risotto med citron & tomat
toppad med gremolata & parmesan

 



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 145kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella, 

basilikaolja & parmesan

Chèvrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 165kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, päron,
 tryǇelhonung, valnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä)Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 165kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
salladslök, gremolatakräm & parmesan

Salami spianata (G/L/M) • 165kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella, basilikaolja

Kycklingpizza (G/L/M/Ä) • 165kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad örtbakad kyckling, 
salladslök, picklad rödlök, gremolatakräm & parmesansalladslök, picklad rödlök, gremolatakräm & parmesan

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 165kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,
gremolatakräm, srirachamajonnäs & parmesan

 
 Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg

Vid allergi prata alltid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 79kr
potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 59kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 59kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)

Hallonsoda • 32kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 32kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



Ett sött avslut på middagen

Crème Brûlée (L/M/Ä) • 72kr 

Budapest på hemma hos vis (L/M/Ä/N) • 82kr
Nötmaräng, mandarin, chokladsås & lättvispad grädde

Saltkolapaj (G/L/M/Ä) • 75kr
Med lingon coulis & lättvispad grädde

kladdkaka (G/L/M/Ä/N) • 85kr
pistagekräm, kataifideg & mjölkchokladsås,pistagekräm, kataifideg & mjölkchokladsås,
toppad med rostade pistagenötter

Vaniljglass (G/L/M) • 67kr
Toppad med havrecrunch

Sorbet (vegan) • 47kr 
i en smak som kan variera

TryǇel (L/M) • 30kr
i en smak som kan varierai en smak som kan variera

GODSAKER


